
 

 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

SPEISEN & GETRÄNKE 
 
 
  



 

 
 

 

APERITIF  

Taittinger Brut Rosé 0,1 l  18,50 

Taittinger Brut Reservé 0,1 l  17,50 

Carpe Noctem | Prosecco DOC Brut 0,1 l 9,50 

Carpe Noctem | Prosecco DOC Rosé 0,1 l 9,50 

Gin Mare Tonic  15,50 

Negroni Sbagliato  14,00 

Port & Tonic  12,50 

Lillet Wildberry  12,50 

 

 

SPRITZ  

Zino’s Limoncello Spritz  12,50 

Zino’s Rosati Lemon Spritz  12,50 

Pink Spicy Savivre  12,50 

Mango Chilla Spritz  12,50 

Aperol Spritz  12,50 

 

 

APERITIF ALKOHOLFREI 

Leitz Zero Rosé Sekt 0,1 l 8,00 

Zino’s Aperitivo Spritz  11,50 

Mango Chilla Spritz  11,50 

 

 

 

  



 

 
 

Vorab servieren wir Ihnen gerne 

Sylter Sauerteigbrot vom Bäcker Gaues | aufgeschlagene Butter 

6,50 

 

VORSPEISEN & SALATE  

Pfifferlinge - Kartoffelsuppe 13,00 

Wassermelonensalat 
Feta | Minze | Kirschtomaten  18,00 

Lauwarmer Pilzsalat 
Pfifferlinge | Kräutersaiblinge | Eigelb |geröstetes Brot  19,00 

Carpaccio 
Pfifferlinge | Parmesan | Wildkräutersalat  22,00 

Burrata 
Kirschtomaten | Datteltomaten | Schalotten | Basilikum  19,00 

Kopfsalat 
Radieschen | Schnittlauch | Schalotten | Croutons | Buttermilch-Dilldressing 12,00 

Gurkensalat 
Essig + Öl | Radieschen 9,00 

Kleiner Blattsalat der Saison 

Karotte | Tomate | Gurke | Radieschen | Wildkräuter | eingelegte rote Zwiebel 9,00 

Handkäs 
Musik | Kümmel | Bauernbrot | Butter 8,00 

  



 

 
 
 
 

NUDELN & CO.  

Mafaldine  
Pfifferlinge | Kirschtomaten | Frühlingslauch | Parmesan | Pinienkerne 28,00 

Mit Rinderfiletspitzen 100g  39,00 

Mafaldine Tartufo 
Herbsttrüffel | Trüffelbutter | Parmigiano Reggiano 29,00 

Mit Rinderfiletspitzen 100g  40,00 

Knödel-Trilogie 
Rote Beete | Spinat | Käse | Käsesauce | Nussbutterschaum | geröstete Mandel | Kräutersalat 26,00 

Spinat Knödel 
Pfifferlingrahm | Braune Butter Schaum 28,00 

Hummus „Vegan“ 
Beluga Linsensalat | Grillgemüse | Papadam 25,00 

 

KLASSIKER 

Original Wiener Schnitzel vom Milchkalb 
Preiselbeeren | Kartoffelsalat 34,00 

Cordon Bleu vom Biohof May  

Lauwarmer Kartoffelsalat 32,00 

Kalbspaillard  

Gebratene Pfifferlinge | Rucola 32,00 

Sauerbraten aus dem Schaufelstück– 14 Tage eingelegt  

Apfel-Rotkohl | Kartoffelknödel | Mandel | Preiselbeeren 29,00 

Garnelen Pfännchen 
Knoblauch | Chili | Rosmarin | Olivenöl 28,00 

Matjes „Hausfrauen Art“ 
Apfel | Zwiebel | Schmand | Bratkartoffeln | eingelegte Zwiebeln 26,00 

Frankfurter Grüne Soße 
4 halbe Bio-Eier | Wasserkresse | Drillinge | Kräuteröl 21,00 

  



 

 
 

GRILL |  STEAK & MEER 

Rinderfilet  
Freilandhaltung | Norddeutschland 42,00 

Rib Eye  
Greater Omaha | USA | Black Angus 45,00 

Rumpsteak  
Greater Omaha | USA | Black Angus 39,00 

Lachsfilet  
Von den Färöer-Inseln 39,00 

BEILAGEN & SAUCEN 

Knusprige dünne Pommes mit Grüne Soße Salz  7,50 

Bratkartoffeln  7,50 

Saisonales gegrilltes Marktgemüse  6,50 

Gegrillter Grüner Spargel 12,00 

Pfifferlingrahm 13,00 

Frankfurter Grüne Soße 7,50 

Frankfurter Kräuter Butter 4,00 

Aioli 3,50 

Pfefferrahmsauce 3,50 

Spicy Chimichurri 3,50 
 

 

WEINEMPFEHLUNG ZUM STEAK 

2020 Phantom Cuvée | Bogle | USA Flasche 0,75 l 78,00 

           Petit Syrah/Zinfandel/Merlot/Cabernet Sauvignon Glas 0,15 l 15,50 

  



 

 
 

DESSERT 

Erdbeeren 

Halbgeschlagene Sahne | Minze | Karamellstaub  14,00 

Cheesecake San Sebastian 
Beerenkompott  13,00 

Creme Brûlée 
Brauner Rohrzucker | Madagaskar Vanille   12,00 

Apfel mit Knusper (im Weckglas) 

Bourbon Vanilleeis | Vanillesoße | Süße Streusel  8,50 

Weißes Schokomousse (im Weckglas) 

Himbeerkompott  6,50 

Schokoladenpudding (im Weckglas) 
Belgische Schokolade | Bourbon Vanille  6,50 

 
DIGESTIF 

 

OBSTBRÄNDE 
Lantenhammer Williams Birne 2 cl 8,00 

Lantenhammer Waldhimbeere 2 cl 8,00 

Lantenhammer Haselnuss 2 cl 8,00 

Lantenhammer Blutorange 2 cl 8,00 

Lantenhammer Marille 2 cl 8,00 

Lantenhammer Waldhimbeer Liqueur 2 cl 8,00 

 

GRAPPA 
Tignanello Grappa 2 cl 10,00 

Nonino Chardonnay Grappa 2 cl 8,00 

 

DESSERTWEIN 
2018 Tokaji Szamorodni | Oremus | Tokaj | Ungarn 0,5 l Flasche 54,00 

2018 Tokaji Szamorodni | Oremus | Tokaj | Ungarn 0,15 l  16,00 

2016 Riesling Beerenauslese | Manz | Rheinhessen 5 cl 9,50 

 

  



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

GETRÄNKE 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 

OFFENE WEINE 

 

WEISSWEIN 

2025 Sauvignon Blanc | Manz | Rheinhessen 0,15 l  10,00 

2023 Riesling | Jost | Mittelrhein 0,15 l  9,50 

2025 Chardonnay | Schreckbichl | Südtirol 0,15 l  9,50 

2025 Grüner Veltliner | Klein | Pfalz 0,15 l  9,50 

2025 Grauburgunder | Michel | Nahe 0,15 l 9,00 

 

WEISSWEIN - alkoholfrei 

Natureo Free Blanco | Miguel-Torres | Spanien 0,15 l  8,50 

 

 

ROSÉWEIN 

2025 Pinot Noir Rosé „4Frankfurt“ | Leitz | Rheingau 0,15 l  9,50 

 

 

ROTWEIN 

2023 Côtes du Rhône | La Soumade | Rhône 0,15 l  10,50 

2022 Spätburgunder „Walsheimer Silberberg“ | Pfaffmann | Pfalz 0,15 l  9,50 

2024 Barbera d’Asti „Soliter“ | Pescaja | Piemont 0,15 l  9,50 

 



 

 
 

APFELWEIN 

Weinkelterei Stier „Hausschoppen“ 0,25 l 4,00 

Bembel 4er 1,0 l  14,00 

Bembel 8er 2,0 l 28,00 

 

 

BIERE 

Binding Römer Pils vom Fass 0,3 l 5,00 

 0,5 l  6,50 

Oberdorfer Helles vom Fass 0,5 l  6,50 

Schöfferhofer Hefeweizen vom Fass 0,5 l 6,50 

Schöfferhofer Hefeweizen alkoholfrei 0,5 l 6,50 

Clausthaler extra herb alkoholfrei 0,33 l 5,00 

Clausthaler Radler naturtrüb alkoholfrei 0,33 l 5,00 

 

 

SOFTS 

Selters „La Culinaria“  
Medium | Naturell 0,75 l 9,50 

Classic | Naturell 0,25 l 3,50 

Stier 0,25 l 3,50 
Apfelsaft | Schorle naturtrüb 0,5 l 6,00 

Rapps Säfte & Schorle  

Orange/Kirsche/Banane/Ananas/Maracuja/Johannisbeere/ Cranberry 0,4 l 5,50 

San Bitter1 0,1 l 5,50 

Bionade  
Holunder  0,33 l 5,00 

Pepsi  
Cola1, 3, Cola Max 1, 3, 4, Schwip Schwap1, 3, 4, Schwip Schwap Orange 1, 4, 7Up4 0,2 l 4,00 

Thomas Henry  
Bitter Lemon1,2 | Ginger Ale1 | Ginger Beer1 | Dry Tonic2 |  

Soda Water | Wild Berry1 0,2 l 4,00 

 

 

Alle Preise in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer  
1Farbstoff, 2 chininhaltig, 3 koffeinhaltig, 4 Süßungsmittel 

  



 

 
 

HEISSE GETRÄNKE 

Kanne Tee, Ronnefeldt 
Earl Grey | Irish Breakfast | Grüner Tee | Bergkräuter 

Refreshing Mint | Fruity Camomile | Sweet Berries 6,50 

Doppelter Espresso 6,50 

Espresso Macchiato 4,50 

Espresso 3,50 

Latte Macchiato 5,50 

Milchkaffee 5,50 

Cappuccino 5,00 

Kaffee 4,00 

Glas Milch 1,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alle Preise in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 

 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

FOOD AND DRINKS 

 
  



 

 
 

APERITIF  

Taittinger Brut Rosé 0,1 l  18,50 

Taittinger Brut Reservé 0,1 l  17,50 

Carpe Noctem | Prosecco DOC Brut 0,1 l 9,50 

Carpe Noctem | Prosecco DOC Rosé 0,1 l 9,50 

Gin Mare Tonic  15,50 

Negroni Sbagliato  14,00 

Port & Tonic  12,50 

Lillet Wildberry  12,50 

 

 

SPRITZ  

Zino’s Limoncello Spritz  12,50 

Zino’s Rosati Lemon Spritz  12,50 

Pink Spicy Savivre  12,50 

Mango Chilla Spritz  12,50 

Aperol Spritz  12,50 

 

 

APERITIF NON ALCOHO LIC  

Leitz Zero Rosé Sekt 0,1 l 8,00 

Zino’s Aperitivo Spritz  11,50 

Mango Chilla Spritz  11,50 

 

 

  



 

 
 

We will be happy to serve you in advance 
Sylt sourdough bread from the bakery Gaues | whipped butter 

6,50 

 

STARTERS | SALADS  

Chanterelles - Potato Soup 13,00 

Lukewarm mushroom salad 

Chanterelles | Arctic char | Egg yolk |toasted bread  19,00 

Carpaccio 

Chanterelles | Parmesan | Wild herb salad  22,00 

Burrata 

Cherry tomatoes | Date tomatoes | Shallots | Basil  19,00 

Watermelon Salad 

Feta | Mint | Cherry tomatoes  18,00 

Lettuce 

Radishes | Chives | Shallots | Buttermilk Dill Dressing 12,00 

Cucumber salad 

Vinegar + Oil | Radishes 9,00 

Small Seasonal Leaf Salad 
Carrot | Tomato | Cucumber | Radish | Wild Herbs | Pickled Red Onion 9,00 

Handkäs 

‘Music’ | Caraway | Farmhouse bread | Butter 8,00 

  



 

 
 

 

PASTA & CO  

Mafaldine  
Chanterelles | Cherry tomatoes | Spring leeks | Parmesan | Pine nuts 28,00 

With beef fillet tips 100g  39,00 

Mafaldine “Tartufo” 
Autumn truffle | truffle butter | Parmigiano Reggiano 29.00 

With beef tenderloin tips (100 g) 40,00 

Spinach dumplings 

Chanterelle cream | Brown Butter Foam 28,00 

Dumpling Trilogy 

Beetroot | Spinach | Cheese | Cheesesauce | Nut Butter Foam | Toasted Almonds | Herb Salad 26,00 

Hummus „Vegan“ 

Beluga Lentil Salad | Grilled vegetables | Papadam 25,00 

 

CLASSICS  

Original Wiener Schnitzel of suckling veal 

Cranberries | Lukewarm Potato Salad 34,00 

Cordon Bleu  

Lukewarm potato salad 32,00 

Veal Paillard  

Roasted chanterelles | Arugula 32,00 

Sauerbraten from the shovel piece – pickled for 14 days  

Apple-red cabbage | Potato dumplings | Almond | Cranberries 29,00 

Prawn Pans 

Garlic | Chili | Rosemary | Olive oil 28,00 

Matjes “Housewife Style” 

Apple | Onion | Sour Cream | Pan-Fried Potatoes | Pickled Onions  26,00 

Frankurter “Grüne Soße”  

4 organic Egg Halves | Watercress | Baby Potatoes | Herb Oil 21,00 

 

  



 

 
 
GRILL |  STEAK & SEA 

Rib Eye  

Greater Omaha | USA | Black Angus 45,00 

Beef Tenderloin  

Free-Range | Northern Germany 42,00 

Rump Steak  

Greater Omaha | USA | Black Angus 39,00 

Salmon Fillet  
From the Faroe Islands 39,00 

SIDE DISHES & SAUCES  

Pan-Fried Potatoes  7,50 

Crispy Thin Fries with Green Sauce & Salt  7,50 

Seasonal grilled market vegetables  6,50 

Grilled green asparagus 12,00 

Chanterelle cream 13,00 

Frankfurt “Grüne Soße” 7,50 

Frankfurt Herb Butter 4,00 

Aioli 3,50 

Pepper cream sauce 3,50 

Spicy Chimichurri 3,50 
 

 

RECOMMENDED WINE WITH STEAK  

2020 Phantom Cuvée | Bogle | USA Bottle 0,75 l 78,00 

           Petit Syrah/Zinfandel/Merlot/Cabernet Sauvignon Glass 0,15 l 15,50 

  



 

 
 

DESSERT  

Strawberries 

Lightly whipped cream | mint | caramel dust   14,00 

Cheesecake San Sebastian 

Berry compote  13,00 

Crème Brûlée 

Brown cane sugar | Madagascar Vanilla  12,00 

Apple with crisp (in a Jar) 

Bourbon Vanilla Ice Cream | Vanilla sauce | Sweet crumbs  8,50 

White chocolate mousse (in a Jar) 

Raspberry compote  6,50 

Chocolate pudding (in a Jar) 

Belgian Chocolate | Bourbon Vanilla  6,50 

 
DIGESTIVE  

 

FRUIT BRANDIES  

Lantenhammer Williams Pear 2 cl 8,00 

Lantenhammer Wild Raspberry 2 cl 8,00 

Lantenhammer Hazelnut  2 cl 8,00 

Lantenhammer Blood Orange 2 cl 8,00 

Lantenhammer Apricot 2 cl 8,00 

Lantenhammer Wild raspberry Liqueur 2 cl 8,00 

 

GRAPPA 

Tignanello Grappa 2 cl 10,00 

Nonino Chardonnay Grappa 2 cl 8,00 

 

DESSERTWINE  

2018 Tokaji Szamorodni Oremus | Tokaj | Hungary 0,5 l bottle 54,00 

2018 Tokaji Szamorodni Oremus | Tokaj | Hungary 0,15 l  16,00 

2016 Riesling Beerenauslese | Manz | Rheinhessen 5 cl 9,50 

 

All prices in Euro and including VAT 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

BEVERAGES 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  



 

 
 

OPEN WINES  

 

WHITE WINE  

2024 Sauvignon Blanc | Manz | Rheinhessen 0,15 l  10,00 

2023 Riesling | Jost | Mittelrhein 0,15 l 9,50 

2024 Chardonnay | Schreckbichl | Südtirol 0,15 l  9,50 

2024 Grüner Veltliner | Klein | Pfalz 0,15 l  9,50 

2024 Pinot Gris | Michel | Nahe 0,15 l  9,00 

 

WHITE WINE - non -alcoholic  

Natureo Free Blanco | Miguel-Torres | Spanien 0,15 l  8,50 

 

 

ROSÉ WINE  

2025 Pinot Noir Rosé „4Frankfurt“ | Leitz | Rheingau 0,15 l  9,50 

 

 

RED WINE  

2021 Rioja „Pena Aldera“ | Bodegas Jalón 

 Tempranillo | Graciano 0,15 l  11,00 

2021 Pinot Noir „Walsheimer Silberberg“ | Pfaffmann | Pfalz 0,15 l 9,50 

2023 Barbera d’Asti „Soliter“ | Pescaja | Piemont 0,15 l  9,50 

 

 



 

 
 

CIDER 

Winery Stier „Hausschoppen“ 0,25 l 4,00 

Bembel 4er 1,0 l  14,00 

Bembel 8er 2,0 l 28,00 

 

 

BEERS  

Binding Römer Pils on tap 0,3 l 5,00 

 0,5 l  6,50 

Oberdorfer Helles on tap 0,5 l  6,50 

Schöfferhofer Hefeweizen on tap 0,5 l 6,50 

Schöfferhofer Hefeweizen alcohol-free 0,5 l 6,50 

Clausthaler extra tart alcohol-free 0,33 l 5,00 

Clausthaler Radler naturally cloudy alcohol-free 0,33 l 5,00 

 

 

SOFTS  

Selters „La Culinaria“  
Classic | Naturell 0,25 l 3,50 

Medium | Naturell 0,75 l 9,50 

Stier 0,25 l 3,50 
Apple juice | Spritzer naturally cloudy 0,5 l 6,00 

Rapps Säfte & Schorle  

orange/cherry/banana/pineapple/passionfruit/black currant /cranberry 0,4 l 5,50 

San Bitter1 0,1 l 5,50 

Bionade  
Elder 0,33 l 5,00 

Pepsi  
Cola1, 3, Cola Max 1, 3, 4, Schwip Schwap1, 3, 4, Schwip Schwap Orange 1, 4, 7Up4 0,2 l 4,00 

Thomas Henry  
Bitter Lemon1,2 | Ginger Ale1 | Ginger Beer1 | Dry Tonic2 |  

Soda Water | Wild Berry1 | Citrus Lemonade1 0,2 l 4,00 

 

All prices in Euro and including VAT  
1Colorant, 2 Contains Quinine, 3 Contains Caffeinated, 4 Sweeteners 

  



 

 
 

HOT DRINKS  

Ronnefeldt Teas 
Earl Grey | Irish Breakfast | Greenleaf | Herbal 

Mint | Chamomile | Sweet Berries 6,50 

Double Expresso 6,50 

Espresso Macchiato 4,50 

Espresso 3,50 

Latte Macchiato 5,50 

Café au lait 5,50 

Cappuccino 5,00 

Coffee 4,00 

Glass of milk 1,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

All prices in Euro and including VAT 

 




